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MERCADÍN DE LA SIDRA Y LA MAZANA
Xardinos de la Reina  / 11.00 h. a 23.00 h.

L’horariu d’atención al públicu va ser de 11:00 a 23:00h ensin parar, sacante’l domingu 1 de 
setiembre nel que hora de piesllu va ser a les 22:00 h.

ENTREGA DE PREMIOS DEL MERCADÍN DE LA SIDRA Y LA MAZANA
Martes 27 / Xardinos de la Reina  / 11.00 h. a 23.00 h 

Vienres 23 d’agostu a domingu 1 de setiembre

Xueves 29

PROGRAMA XENERAL D’ACTIVIDAES

MERCADÍN DE LA SIDRA Y LA MAZANA
Xardinos de la Reina  / 11.00 h. a 23.00 h.

CONCURSU MEYOR SIDRA
DE LA FIESTA DE LA SIDRA NATURAL DE 
XIXÓN 2024

12.00 h. Escenariu Plaza Mayor
CORTE 1: Premiu a la Meyor Sidra 
Natural de la Fiesta de la Sidra de
Xixon 2024 ELOXU D’ORU
Presenta: David Arango

XXXI CONCURSU OFICIAL
D’ESCANCIADORES D’ASTURIES 2024 
Plaza Mayor / 17.00 h.
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MERCADÍN DE LA SIDRA Y LA MAZANA 
Xardinos de la Reina  / 11.00 h. a 23.00 h.

RÉCORD MUNDIAL D’ESCANCIÁU SIMULTÁNEU
Playa de Poniente (edificiu de salvamentu).
18.00 h. Entamamos a baxar a la Playa. La organización va apurrir les primeres 
9796+1 botelles pa superar el récord vixente. Y pa ello, necesitámoste. Van 
acompañanos la Banda de Gaites Noega, Alberto Rodríguez/Nerea Vázquez y 
Pedro Durán.

El proveedor de la sidra del Récord d’Escanciáu Simultáneu de la XXXIII 
Fiesta de la Sidra Natural de Xixón va ser Sidra VAL DE BOIDES DOP (SIDRA 

CASTAÑÓN), ganador del concursu institucional del Conseyu Regulador “Meyor Sidra d’Asturies 
2024”. 

20.30 h. aprox. VAMOS BATIR EL RÉCORD MUNDIAL
Escanciando toes y toos xuntos “EL CULÍN”. 
Con Alberto Rodríguez.
Toles persones participantes HAN TRAER VASU. Va acondicionase un accesu especial pa que les y los 
participantes que vengan cola so botella nun tengan que facer cola.

El Conseyu de la Mocedá de Xixón al traviés del so Grupu de Salú y Igualdá va llevar alantre una mesa 
de reducción de riesgos y de daños nel consumu de sustancies. Pa ello, van facer test d’alcoholemia y 
pruebes de reflexos con gafes que simulen l’efeutu de les distintes sustancies, amás de la difusión de la 
campaña municipal #FolixaAsisí y demás información que puede resultar d’interés.

¡ENSAYAMOS LOS CANCIOS DE CHIGRE! / Plaza Mayor / 22.00 h.
Cola Sociedad Torner y el públicu asistente. Dirixe: Carlos José Martínez.

Vienres 30

MERCADÍN DE LA SIDRA Y LA MAZANA Xardinos de la Reina  / 11.00 h. a 23.00 h.

MASTERCLAS D’ESCANCIÁU DE SIDRA Y CULTURA SIDRERA Plaza Mayor / 12.00 h.
Organiza AESA (Asociacion d’Escanciadores de Sidra) Presenta: Abraham Castellanos.

ENTREGA PREMIOS MERCADÍN DE LA SIDRA Y LA MAZANA 2024  / Plaza Mayor / 20.00 h.
“Al productu más novedosu”
“A les mercancíes meyor presentaes”
“Al puestu más prestosu”

CANCIOS DE CHIGRE / Plaza Mayor / 21.00 h.
Escoyeta de testos y músiques pa la celebración d’esta xornada popular 
col protagonismu del públicu, el mayor coru del mundu.
Cola Sociedad Torner. Dirixe Carlos José Martínez.

Sábadu 31
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Esti programa ta suxetu a cambios.
Diseñu, maquetación y testos: Divertia Xixón S.A

Collabora:

MERCADÍN DE LA SIDRA Y LA MAZANA / Xardinos de la Reina  / 11.00 h. a 23.00 h.

DÍA DE LA SIDRA / Plaza Mayor y Plaza’l Marqués.
                      B.G. VILLA DE XIXON 2024

Taquiya pa mercar Tickets “Culetes solidarios” / 10.00 a 13.30 h.
Preba de sidra nes casetes de los llagares / 12.00 a 14.00 h.

ENTREGA TONEL D’ORU 2024
JOSE CARDÍN ZALDÍVAR (GRUPU EL GAITERO) Plaza Mayor / 12.00 h.
Primer Culín: Sidra Camín ganadora del Premiu “Eloxu d’Oru 2023”.

CULETES SOLIDARIOS
Pa disfrutar de la sidra ofrecío polos llagares participantes na Fiesta has mercar los tickets pa 
cambialos por “culetes solidarios”. Cola compra d’estos tickets tas ayudando a l’Asociación 
Galbán a financiar proyeutos d’investigación contra’l cáncer infantil.
(Ticket de 12 culetes: 5 euros)

Intervención de cai del Grupu de Salú y Igualdá del Conseyu de la Mocedá de Xixón.
Mesa infomativa sobre la reducción de riesgos nos consumos y realización d’etilometríes.

PREMIU ELOXU D’ORU A LA MEYOR SIDRA
DE LA FIESTA DE LA SIDRA NATURAL DE XIXÓN 2024

CORTE 2 (escenariu) / Plaza Mayor / 12.30 h.
El Xuráu va reunise pa facer la preba y va decidir la sidra ganadora del concursu.

Entrega per parte del grupu Sidrastur de “La Etiqueta más Guapina de la Fiesta
de la Sidra de Xixon 2024” / Plaza Mayor / 12.45 h.

La entrega del Premiu a la Meyor Sidra Natural de la Fiesta de la Sidra de Xixón 2024
ELOXU D’ORU va facese n’acabando la preba. Presenta David Arango.

PIESLLU DE LA “FIESTA DE LA SIDRA NATURAL DE XIXÓN 2024”
Plaza Mayor / 14.00 h.
A cargu de la Banda de Gaites Villa de Xixón.

Domingu 1 de setiembre
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MERCADÍN DE LA SIDRA Y LA MAZANA

CASETA ORGANIZACIÓN
VENTA VASOS OFICIALES DE LA
FIESTA Y CULETES SOLIDARIOS

Ofrecemos sidra dulce ecolóxico, sidra 
natural ecolóxico, chorizos a la sidra, 
Asturcilla, bizcochu o otros postres 
ellaboraos con sidra y mazana como 
ingredientes...
Too productos de proximidá, non solo 
sidreros, sinón tamién apegaos al 
territoriu.

Venta de Vasos, “Culetes solidarios”, 
productos oficiales de la Fiesta, y tola 
información que fai falta pa disfrutar de 
la Fiesta a disposición del públicu.

Vasos oficiales de la Fiesta 2024 / 5 €
Vasos oficiales d’años anteriores / 3 €
Culetes solidarios: 12 culetes / 5€ 
Cancios 2024 / 2 €

ASTURCILLA Y
CONFUSIÓN COMIDAS
www.asturcilla.com
www.confusioncomidas.com
Facebook: Asturcilla
Instagram @asturcilla

VIANDAS Y SABERES
Apartáu de correos 145
Fuente del Álamo (Murcia)
Tel. 676 84 15 35

Repostería ecolóxica artesana. 
Productos naturales, fechos con ciñu, 
ensin aditivos nin conservantes. 
Tamién opciones veganes, ensin 
gluten, ensin zucre, y aptes pa distintes 
intolerancies alimentaries.
Nun pierdan el nuestru surtíu tradicional 
de galletes con mazana y sidra y una 
novedá perespecial: frixuelos con 
rellenos perricos salaos y duces.

QUESERÍA GAIA

www.gaiagourmets.com

Quesos con mazana de la sidra y 
quesos de sidra con lleche de cabra.

MARYMELADA

Facebook: Marymelada
Instagram: @marymelada

Xoyería Artesanal.
Artículos de xoyería y decoración 
fechos en Xixón y iguaos a mano ún per 
ún. Pa la so realización, empléguense 
distintos materiales como plata, oru, 
latón, acebache, madera, piedres 
semiprecioses, etc. y tamién delles 
téuniques artesanales como esmaltes, 
keumboo, repuxáu, cinceláu, recicláu de 
materiales variaos, pintura a mano...
Van presentase pendientes, pulseres, 
colgantes, aniellos, móviles, tótems, 
escultures...

ASTURIAS PLATEADA
Facebook: Asturias Plateada
Instagram: @asturiasplateada

Pendientes, pulseres, colgantes, pins. 
Too rellacionao cola sidra y la mazana. 
Xoyería en plata y latón.

Mercadín de La Sidra 
y la Mazana ARTESANES Y ARTESANOS PARTICIPANTES
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OLEUM
www.oleumjabones.com
Facebook: oleum
Instagram: @oleum_cosmetica_natural

Xabones vexetales y productos cosméticos 
naturales, veles y ambientadores 
d’ellaboración artesana con arume y/o 
forma de mazana.

ALEJANDRO’S
Facebook: Confiterías–Panaderías Alejandro´s
Instagram: @alejandrosconfiterias

Alejandro’s Confiteríes
(artesanos al 100%)

Alejandro’s confitería y panadería 
artesana.
Llazonos de Xixón, Strudell de mazana, 
empanada de cecina y mazana, 
cruxente de quesu y mazana.

LULA MARTÍN
CREACIONES

Facebook: Lula Martin Creaciones
Instagram: @lula_martin_creaciones

Xoyería, complementos y oxetos 
decorativos fechos de manera artesanal 
con vidriu reciclao de botelles de sidra 
y plata.

Xoyes d’autor con una propuesta 
moderna y prestosa.

Tou tipu d’ellaboraciones propies de la 
xoyería en plata, acebache, esmaltes y 
ámbare.

ACEBACHE LLANTONES
www.acebache.com
Facebook: acebachellantones 
Instagram: @acebachellantones

SIDRA TRABANCO
www.sidratrabanco.com
Facebook: Casa Trabanco
Instagram: @casatrabanco

Sidra Trabanco Tradicional,
Sidra Trabanco Selección, Poma Aurea.
Sidra d’autor Alicia, Vermú Alma de 
Trabanco, Vinagre ecolóxico Camín.
Sidra Trabanco, maestros llagareros 
dende 1925. 
Pecado del Paraíso, Llagar de Camín sin, 
Trabanco sin, sidra Camín sin,
sidra Camín.

PASTELERÍA CARPE DIEM
pasteleriacarpediem.com
www.instagram.com/carpediem_
pasteleria/?hl=es

Pastelería artesana y confitería en No-
reña y Xixón. Especialistes n’hoxaldre 
d’empanaes y pasteles. Tartes 
personalizaes y serviciu de catering 
pa eventos.
Milhojes de quesu azul y mazana, 
puding de mazana, bollu d’hoxaldre 
con dulce de mazana, tarta de mazana, 
tartaleta de mazana, bollu de chorizu a 
la sidra d’hoxaldre, empanada de sa-
badiegu y dulce de mazana, empanada 
de quesu y dulce de mazana, empa-
nada de cecina y mazana, casadielles, 
strudell...



8

MERCADÍN DE LA SIDRA Y LA MAZANA

EL MOLÍN DEL NORA

LUIRE COMESTIBLES

Facebook: El Molín del Nora
Instagram: @elmolindelnora

Facebook: Luire Comestibles
Instagram: @chezluire

Empresa dedicada a la ellaboración de 
llicores, xinebra, whisky, aguardientes 
y vermú dende 1998. Especializaos 
en xinebra de mazana, infusionao con 
xinebru y mazana y en vermú tradicional 
con absintiu y mazana. 
Manzal (llicor de sidra dulce). Llicor 
de mazana. Oruxu de sidra. Crema de 
mazana. Xinebra de mazana. Vermú de 
mazana.

Empresa asturiana dedicada a la fabrica-
ción y venta de productos dulces y sa-
laos, al traviés de los distintos mercaos y 
feries distribuyíos per toa Asturies.
Casadiella de nuez y mazana frita, 
casadiella de crema de mazana al fornu, 
rosquielles d’anís con mazana, tartaleta 
de mazana, tartaleta de quesu y mazana, 
carbayones con mazana, cookie choco...

OBRADOR SAN COSME
Facebook: san cosme obrador
Instagram: @obrador_san_cosme

Obrador de confitería dedicáu a la 
ellaboración de productos artesanos 
con asistencia a feries y mercaos. 
Empanada de morciella con mazana, 
Bombes de requesón con mazana, 
Pastel de mazana, Xixonudos (con 
rellenu d’almendra y mazana), Bollinos 
de mazana (una masa rico relleno de 
crema de mazana). Frixuelos rellenos 
con cachinos de mazana y crema.

SPELTASTUR
www.escanda.es
Facebook: Escanda Asturiana
Instagram: @speltastur

Les nuestres ellaboraciones de manera 
artesanal son productos de muncha calidá. 
Cultivamos y recoyemos de forma direuta 
escanda asturiana ECOLÓXICO 100% colo 
que facemos Pan d’Escanda xenuín y otros 
productos ecolóxicos siguiendo téuniques de 
siempre y emplegando mases madres, fariñes 
naturales y orgániques.

MONDO MANZANA  
www.mondomanzana.es
Facebook: Mondo Manzana
Instagram: @mondomanzana

CONFITERÍA COLÓN

Un añu más volvemos a Xixón cola mesma 
ilusión y ganes del primer día, esti añu 
percontentos porque consiguimos per 
segunda vez ganar el premiu a la “Meyor 
Casadiella del Mundu”, repitimos premiu 
(2020/2024); conque tamos encantaos de 
poder compartir con vós esa y munches más 
de les nuestres especialidaes.
Casadielles de mazana y nuez, tartina de 
mazana, tarta de Villaviciosa, milhojes 
de quesu y mazana, bollinos de la güela, 
borrachinos d’oruxu de sidra, frixuelos de 
crema de mazana, mazanes de bizcochu y 
mazanines de mazapán.

Facebook: Confitería Colón
Instagram:@confiteriacolon

Xoyería orgánica artesanal fecha col 
residuu de la mazana depués de mayar 
-facer sidra- (la magaya).
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LLAMBIONAES XIXÓN
Facebook: Llambionaes xixon

Repostería típica asturiana, fecha de 
forma artesana, con recetes tradicionales 
100% naturales, ensin aditivos, llevamos 
20 años endulzando los paladares de 
les y los nuestros clientes y turistes, nel 
nuestru Xixón del alma, y más pueblos 
d’Asturies.
Canutinos de compota de mazana, 
casadielles de nuez y mazana, bollinos 
preñaos de chorizu a la sidra y cabrales 
a la sidra, rosquielles de llicor d’anís, 
tartaleta d’almendra y mazana, etc.

VICEN SANZ
Instagram:@vicensanz_ceramica

Pieces de cerámica ellaboraes de manera 
artesanal dafechu, a partir de lloza deco-
rao y vidriao. Oxetos de decoración y pa 
casa; cuadros, relós, bandexes, imanes. 
Tamién pieces de bisutería.

ARCREA
C/ Calderón de la Barca, 10 Uviéu
Tel. 670 675 908
Facebook Arcrea Azabacheros-Joyeros

Variedá de colgantes con distintes 
testures, materiales y acabaos 
inspiraos na sidra y la mazana. 
Artículos de xoyería: pendientes, 
sortixes, pulseres, colgantes, broches, 
gargantilles, etc..., montaos n’acebache 
y ámbare con formes y colores 
rellacionaos cola temática del Mercadín 
de la Sidra y la Mazana.

VENTOLÍN ARTESANÍA
www.ventolinartesania.com
Facebook: Ventolin Artesania
Instagram: @ventolin_artesania

Artesanía en cueru. Ventolín Artesanía 
ye un taller dedicáu a la fabricación 
de pieces pequeñes de marroquinería 
emplegando pa ello pieles de primer 
calidá. Ente les nuestres señes más 
distintives destaquen los repuxaos y 
l’usu del color.

GUXIDRÍN
www.guxidrin.com
Facebook: Guxidrin
Instagram: @guxidrin

Artesanu dedicáu a la fabricación 
d’escanciadores de sidra artesanos 
y ecolóxicos y otros productos 
asemeyaos, como pueden ser tapones 
escanciadores de distintos materiales.

LLAGAR BERNUECES
www.llagarbernueces.com
Facebook: Llagar Bernueces
Instagram: @llagarbernueces

Llagar en Xixón onde facemos sidra 
dende l’añu 1881 con productos 
innovadores como son la sidra dulce 
pasteurizao, sangría de sidra, cócteles 
de sidra y mojito con sidra dulce.
Sidra natural, sangría de sidra, sidra 
dulce, sidra axampanao, mojito de sidra 
dulce.
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NEMORALIA EVA AL CUADRADO SOMIEDO
PRODUCTOS 
ASTURIANOSwww.nemoralia.blogspot.com ledovera.com

Instagram: @ledovera_artesania
Facebook: Somiedo productos asturianos.
Instagram: @somiedo_productos_asturianos

Pieces de xoyería de resina con flores 
naturales del pumar, pendientes, 
aniellos, pulseres, colgantes...

Eva al Cuadrado ofrez artículos artesa-
nos orixinales fechos en cueru y llana 
fieltrao rellacionaos col mundu de la 
mazana y la sidra. 
Porta vasos de sidra, fundes de gafes, 
vacía bolsos, llaveros, carteres, too ello 
de cueru y rellacionao cola sidra y/o la 
mazana, mazanines de fieltru, collares, 
pendientes y broches de llana fieltrao 
de mazanes, cuadros de llana fieltrao, 
caxines de fieltru con forma de mazana.

Sidra de Valdedios y Bustos, bombones 
de sidra, chorizu a la sidra, mermelada 
de sidra. Quesu a la sidra, dulce de 
mazana, bonitu a la sidra, galletes a la 
sidra, pastes de mazana, Sidra de xelu 
Bermúdez, Sidra Castañón.





TONEL D’ORU 2024

Grupu El Gaitero 

JOSÉ ENRIQUE
CARDÍN ZALDÍVAR 

El Tonel d’Oru ye’l gallardón qu’ofrecen cada 
añu, nel marcu de la Fiesta de la Sidra Natural 
de Xixón, los llagareros participantes, y premia a 
persones relevantes pal propiu sector.

José Enrique Cardín Zaldívar nació en 
Villaviciosa en 1942.

Ye inxenieru naval y entamó la so vida profesional 
na factoría de Sestao d’Astilleros Españoles.

Depués foi xerente de la ‘Sociedad de 
Construcción de Maquinaria Auxiliar de Cubierta, 
SACMA’, sociedá mesta Hispano Noruega en Bizkaia.

En 1982, incorpórase como responsable de 
producción a la sociedá familiar Valle, Ballina y 
Fernández, S.A., onde más alantre foi xerente y 
anguaño vicepresidente.

Fuera de la sociedá familiar, demientres esti 
tiempu tuvo’l cargu de presidente de les asociaciones 
asturiana, española y europea de sidra, ASSA, AESI y 
AICV, amás del Conseyu Regulador de la Denomación 
d’Orixe Protexida Sidra d’Asturies y de l’Asociación 
Asturiana d’Empresa Familiar.

Anguaño ye presidente de la Fundación José 
Cardín Fernández y de la bodega de Rioja Real 
Agrado, amás de conseyeru de la Sociedá de Capital 
Riesgu Torsa Capital.

Como presidente d’ASSA, empecipió una llucha 
pola proteición de la tradicional botella “molde de 
fierro” asturiana, que diba terminar col fallu favorable y 
definitivu del Tribunal Supremu a favor de l’Asociación 
de Sidra Asturiana, dándo-y el derechu y el deber de 
protexer l’usu d’esta botella tan emblemática, que 
namás va poder usase pa comercializar la sidra natural 
fecho n’Asturies.
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LLAGARES PARTICIPANTES

SIDRA HUERCES-NORNIELLA
PREMIU ELOXU D’ORU 2006 / 2018

Camín de Leorio/Llorio, Nº 2004
Samartín de Güerces, Xixón
Tel. 985 13 70 85
www.ganori.com

Productos qu’ellabora:
Sidra Natural Norniella DOP

Sidra Natural Huerces

LLAGARES
PARTICIPANTES

SIDRA ACEBAL
Carretera Piles-Infanzón, Nº 5335
Cabueñes, Xixón
Tel. 985 36 41 20
www.sidraacebal.es

Productos qu’ellabora:
Sidra Natural Acebal;
Sidra Natural El Carrascu, DOP 
“Sidra de Asturias” 

SIDRA PIÑERA
PREMIU ELOXU D’ORU 2016

Carretera de Caldones, Nº 581 Deva
Xixón
Tel. 985 33 50 74
www.sidrapinera.es

Productos qu’ellabora:
Sidra Natural Piñera
Sidra Natural Llosa Serantes DOP 
“Sidra de Asturias”
Sidra Natural Piñera DOP

Visites al llagar previa reserva.

Tornón
Villaviciosa
Tel. 985 89 17 86
Facebook: sidravigon

Sidra Vigón foi escoyida pol xuráu pro-
fesional como la meyor sidra Natural 
Ellaborao d’Asturies ‘Eloxu d’Oru de 
Xixón’ na 28 edición de la Fiesta de la 
Sidra Natural de Xixón.

Además, Miguel Angel Vigón recibiól’l 
“Premiu Tonel d’Oru 2019” pola so 
trayeutoria.

Productos qu’ellabora:
Sidra Natural M. Vigón
M. Vigón DOP “Sidra d’Asturies”

SIDRA VIGÓN
PREMIU ELOXU D’ORU 2019

CASETA ORGANIZACIÓN
VENTA VASOS OFICIALES DE LA
FIESTA Y CULETES SOLIDARIOS

Venta de Vasos, “Culetes solidarios”, 
productos oficiales de la Fiesta, y tola 
información que fai falta pa disfrutar de 
la Fiesta a disposición del públicu.

Vasos oficiales de la Fiesta 2024 / 5 €
Vasos oficiales d’años anteriores / 3 €
Culetes solidarios: 12 culetes / 5€ 
Cancios 2024 / 2 €

SIDRA CAMÍN
PREMIU ELOXU D’ORU 2023
PREMIU ELOXU D’ORU 2002 /2007 / 2010

Camín del Barreu - Llavandera Xixón
Tel. 985 13 80 03
www.sidratrabanco.com

Productos qu’ellabora:
Sidra Natural Camín
Sidra Natural Camín sin alcohol
Sidra Extra Llagar de Camín
Vinagres Camín

Sidra Camín ye una marca que 
s’ellabora nel llagar de Llavandera con 
un altu reconocimientu nel mundu de 
l’alimentación a nivel d’Asturies y tamién 
nacional.
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JR
PREMIU DEL PÚBLICU 2010 / 2012 / 2014

Crta. nº 632, Nº 5321
Cabueñes, Xixón
Tel. 985 33 84 37 
www.sidrajr.es/visitas@sidrajr.es

Productos qu’ellabora:
Sidra Natural JR Etiqueta Verde 
Sidra Natural JR DOP “Sidra de 
Asturias”
Sidra Natural De Pura Madre “Sin 
Tresegar”
Sidra Natural Sed de Pkdo DOP 
“Sidra de Asturias”

¡VISÍTANOS! Vas conocer d’una 
forma prestosa y entretenida’l procesu 
d’ellaboración de la sidra: dende que 
la mazana ta nel pumar hasta la so 
tresformación en sidra, pasando pelos 
distintos procesos d’ellaboración y 
fermentación. 

Vas tener ocasión de prebar delles 
de les nuestres meyores sidres 
direutamente del tonel y vas poder 
decatate de los distintos sabores y 
golores que faen que cada culín seya 
especial y únicu.

Producimos la nuestra sidra dende 
va más de cien años, combinando 
sabiduría y tradición cola maquinaria 
más moderna, lo que nos permite 
consiguir una sidra de muncha calidá, 
y tar presentes nes meyores sidreríes y 
restaurantes. 

¡Atrévete a probar!

SIDRA M. BUSTO
La Rasa S/Nº 
Villaviciosa
Tel. 985 89 01 97
Instagram: @sidramayador
Facebook: sidramayador
www.mayador.com

Productos qu’ellabora:
Sidra Natural M. Busto
Sidra Natural Valdediós DOP

SIDRA BUZNEGO
PREMIU ELOXU D’ORU 1998 / 2012

BO. El Fonduxu-Arroes
Villaviciosa
Tel. 619 63 26 69
www.sidrabuznego.com

Productos qu’ellabora:
Sidra Natural Buznego
Sidra Zapica Tradicional DOP
“Sidra de Asturias”.
Sidra Zapica de nueva espresión
DOP “Sidra de Asturias”.

SIDRA ORIZÓN
Orizón, 14 33520 Nava.
Tel. 985 71 62 09
www.orizon.com

Productos qu’ellabora:
Sidra Natural Orizón
Sidra Natural Novalín, DOP “Sidra 
de Asturias” 

SIDRA CABUEÑES

Camín del Barréu, 5 Cefontes, 
Cabueñes, Xixón
Tel. 669 86 05 98
Facebook: sidra.cabuenes

Productos qu’ellabora:
Sidra Natural Cabueñes
Sidra Natural Cabueñes DOP 
“Sidra de Asturias”

25 años cumplimos, que nos llevaren 
a ser reconocíos pola nuestra manera 
de facer la sidra pa tolos públicos, 
viéndose recompensáu’l nuestru 
trabayu con bien de premios nos 
distintos concursos d’Asturies.

PREMIU ELOXU D’ORU 2022
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LLAGARES PARTICIPANTES

SIDRA TRABANCO
PREMIU ELOXU D’ORU 1996 / 2000 / 2005 
/ 2013

Camín de Los Llagares - Llavandera
Xixón
Tel. 985 13 80 03
www.sidratrabanco.com

Productos qu’ellabora:
Sidra Natural Trabanco
Sidra Natural Trabanco Selección
Sidra Natural Trabanco Selección 
sobre la madre
Sidra Brut Poma Aurea
Sidra Natural d’Autor en copa Alicia
Gama de Cider y Sidra Natural 
Pecado
Vermú Blanco de Sidra en Rama 
Alma

Sidra Trabanco faise en Llavandera 
dende 1925. Ye una sidra que mantién 
la esencia de la tradición familiar 
adaptándose a los nuevos mercaos, 
teniendo como oxetivu ofrecer siempre 
la meyor calidá.

SIDRA CASTAÑÓN
PREMIU ELOXU D’ORU 2008 / 2021
PREMIU DEL PÚBLICU 2011

Crta. San Miguel, Nº 90-103 Quintueles
Villaviciosa
Tel. 985 89 45 76
Whatsapp 618 46 75 77
www.sidracastanon.es
instagram/facebook/
twitter@sidracastanon

Productos qu’ellabora:
Sidra Natural Castañón
Sidra Natural ValdeBoides DOP 
“Sidra de Asturias”
Roxmut Compuesta de sidra, vermú 
de sidra
Xiz Frizzante, sidra con burbuya viva

Dende 1938, el Llagar Sidra Castañón 
ye un referente na ellaboración de sidra 
natural tradicional n’Asturies.
Esti añu, la so Sidra Val de Boides foi 
gallardonada como la “Meyor Sidra 
d’Asturies 2024”.

Amás de la so sidra natural tradicional, 
el llagar destaca polos sos productos 
innovadores:
Xiz Frizzante: Una variante de sidra 
refrescante con burbuya viva.
Vermú Roxmut: Un vermú de sidra con 
arumes sutiles.
Sidra de Xelu: La Bonagua: Ideal pa 
ocasiones especiales.

Nun pierdas les Visites Guiaes 
Sidraturismu pa descubrir los secretos 
tres de la producción de sidra.

Más información y entraes en
www.sidracastanon.com

SIDRA NATURAL VALLINA
PREMIU ELOXU D’ORU  2014

Fonfría, Nº 33 Pión
Villaviciosa
Tel. 985 89 40 52
www.facebook.com/Sidra Vallina

Productos qu’ellabora:
Sidra Natural Vallina
Sidra Natural Valle de Pión
DOP “Sidra de Asturias”

SIDRA LOS GEMELOS
PREMIU DEL PÚBLICU 2015

Camín de la Caleyona, Nº 654
Quintes - Villaviciosa
Tel. 985 89 47 31

Productos qu’ellabora:
Sidra Natural Los Gemelos

SIDRA CANAL

Camín de Linares  Nº 294 
Llavandera, Xixón
Tel. 985 13 77 57
www.sidracanal.com

Productos qu’ellabora:
Sidra Natural Canal
Sidra Natural El Santu DOP “Sidra 
de Asturias”

PREMIU DEL PÚBLICU 2016 / 2017 / 2018



16

LLAGARES PARTICIPANTES

LLAGAR BERNUECES
Camín de La Nisal
Castiello de Bernueces, Nº 1104
Xixón
Tel. 985 13 11 88 / 629 26 03 01
www.llagarbernueces.com

Productos qu’ellabora:
Sidra Natural Bernueces
Sidra gasificao Sidru´s
Zumu de mazana Bernueces (sidra 
dulce)
Sidría (sangría de sidra)

Llagar Bernueces ellabora sidra natural 
dende l’añu 1881. Sidra dulce Bernueces 
y sangría de sidra Sidría son otros de los 
productos ellaboraos nel llagar.

Visites guiaes.

SIDRA PEÑÓN
Albandi, Nº 21
Carreño
Tel. 985 87 02 28
www.sidrapenon.com
instagram / facebook /sidrapenon

Productos qu’ellabora:
Sidra Natural Peñón
Sidra Natural Peñón Selección ascrita 
a la marca de calidá
“Sidra Natural de Mazana 
Seleccionada”
Sidra Peñón DOP
Sidra Peñón ”Sobre la madre”

Tolos nuestros productos a la venta en 
www.sidrapenon.com/tienda/

SIDRA VDA. DE ANGELÓN 
La Teyera, S/Nº
Nava
Tel. 985 71 67 70
www.sidraviudaangelonpomar.es

Productos qu’ellabora:
Sidra Natural Vda. de Angelón
Sidra Tradicional Natural
Prau Monga DOP
Sidra de Nueva Espresión 1947
Sidra Brut Nature Natural
Prau Monga DOP
Sidra Brut Vda. Angelón
Sidra Pomar Rosée
Sidra Pomar espumoso dulce
Sidra Ziber Extra espumoso dulce
Sidra PomaSin
Sidra con Miel Vda. de Angelón
Sidra de Xelu Vda. de Angelón
Sidra Angelón Llimón
Sidra Extra Ecolóxico Vda. de 
Angelón

Sidra Vda. de Angelón ye una 
empresa familiar qu’ellabora la so 
sidra dende l’añu 1947 en Nava. Amás 
de la sidra tradicional ellabora sidres 
espumoses, sidra ecolóxico, sidra de 
xelu, sidra rosao, sidra con llimón, 
sidra con miel... conxugando la 
tradición cola innovación nel mundu 
de la sidra.

Visites guiaes.

SIDRA MENÉNDEZ
PREMIU ELOXU D’ORU 1999 /2001 /
2003 / 2009
PREMIU DEL PÚBLICU 2009 / 2011

Ctra. As-377, Nº 8695 Fano Xixón
Tel. 985 13 71 96 
www.sidramenendez.com

Productos qu’ellabora:
Sidra Natural Menéndez
Sidra Natural Llagar de Quintana
Val D’Ornón Sidra de Asturias
Menéndez Ecológica Sidra de 
Asturias.

Güei, la tercer xeneración de la familia 
Menéndez, fiel a la tradición y el bon 
facer de les y los sos antepasaos, ella-
bora sidra natural baxo unos patrones 
de calidá que satisfacen al públicu más 
esixente.




